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EQUIPEMENTS SALLE DE RESTAURATION

BUFFET

Assiettes plates
Assiettes creuses
Assiettes à dessert
ramequins
verres à eau
Fourchettes / couteaux / petites
cuillères / cuillères à soupe
Bols
Pichets

SALLE A MANGER

9 tables de 6 personnes
16 tables de 4 personnes
110 chaises
1 placard entretien (balais, pelles, 
serpillères seaux)
5 chariots dessertes
1 percolateur distributeur de café 
1 laitière
1 chauffe assiette
1 armoire froid
1 armoire chaud

SALLE ANNEXE

8 tables de 4 personnes
4 tables de 3 personnes
28 chaises
2 réfrigérateurs
1 micro-ondes
1 bouilloire
1 lave-vaisselle 15 couverts

CLÉS DISTRIBUÉES

1 clé salle à manger
1 clé hébergement
1 télécommande portail
1 livret d’accueil



PLAN INTERNAT RDC (BATIMENTS A & C)

Le pôle hébergement dispose de 31 chambres de 2, 3 ou 4 lits.
Le bâtiment A est utilisé en priorité. En fonction du nombre total de personnes,
les chambres du bâtiment B et C vous seront proposées.



PLAN INTERNAT R+1 BATIMENTS A,  B  &  C

Le pôle hébergement dispose de 31 chambres de 2, 3 ou 4 lits.
Le bâtiment A est utilisé en priorité. En fonction du nombre total de personnes,
les chambres du bâtiment B et C vous seront proposées.
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